
HOOFDGERECHTEN
Varkenshaasje� 8.25€ pp
Archiduc
Kalkoenfilet� 8.45€ pp
Roze pepersaus of archiducsaus
Orloffgebraad van het huis� 7.45€ pp
Normandisch gebraad� 8.25€ pp
met rode wijn
Traag gegaard varkensgebraad� 6.80€ pp
Archiduc of met veenbessen
Varkenswangen in rodenbach� 9.95€ pp
Herteragout in rode wijnsaus�10.95€ pp
Fazantefilet� 13.75€ pp
Archiducsaus of wildsaus 
Opgevulde kalkoenfilet� 9.55€ pp
Met veenbessensaus
Parelhoenfilet � 13.95€ pp
met druivensaus

SOEPEN
Tomatensoep� 5.95€ per liter 
met balletjes
Butternutsoep� 6.50€ per liter 
Aspergesoep� 6.35€ per liter

VOORGERECHTEN
Vitello tonato� 11.95€ pp
Carpaccio van rundsvlees� 10.25€ pp
Gebakken zalm� 12.45€ pp
met bearnaise

BIJGERECHTEN
Aardappelpuree� 4.00€
met hoeveboter (500g)
Gratin Dauphinois (500g)� 7.25€/st 
Verse aardappelkroketjes� 4.50€/10st
Appeltjes met veenbessen� 1.95€/st
Gestoofde broccoli (100g)� 1.50€/st
Gestoofde worteltjes (100g)� 1.40€/st
Gestoofd witloof� 1.75€/st
(2 stronkjes, circa 145g)

KINDERGERECHTEN
Vol au vent (250g)� 4.15€ pp
Gehaktballetjes (250g)� 2.80€ pp
in tomatensaus

Culinaire 
Winterfeesten

B I J  Ù W  S L A G E R I J  V O O R  K W A L I T E I T S V L E E S

ONZE KLASSIEKERS
(MET GRATIS SAUSJES GEDURENDE DE MAAND DECEMBER!!) 

Basisgourmet� 9.95€ pp
Circa 325g vers vlees:  Steak van 
Belgisch Wit-Blauw, varkenshaasje, 
cordon bleu, kaasburgertje, kiplapje, 
schnitsel, ardeens hamburgertje, 
varkenssaté, spekvinkje, chipolata 
Gourmet van het huis� 12.45€ pp
Circa 400g vlees per persoon 
feestelijke schotel met lamskoteletje, 
steak van Belgisch Wit-Blauw, 
varkenshaasje, cordon bleu, 
kaasburgertje, kiplapje, schnitsel, 
ardeens hamburgertje, varkenssaté, 
kipsaté, spekvinkje, chipolatta
Feestgourmet� 14.45€ pp
Circa 415g vlees per persoon 
feestelijke schotel met lamskoteletje, 
eendeborst, steak van Belgisch Wit-
Blauw, kippegyros, varkenshaasje, 
cordon bleu, kaasburgertje, kiplapje, 
schnitsel , varkenssaté, kipsaté, 
chipolatta

Kindergourmet� 5.50€ pp
Circa 200g vlees per kindje, 
chipolatta, kipsaté, 3 hamburgertjes 
en schnitsel + appelmoes
Schaaltje hamburgertjes:� 9.95€/st
400g gourmet hamburgertjes

Basisfondue� 8.95€ pp
Circa 300g vlees per persoon, steak 
van Belgisch Wit-Blauw, varkensfilet, 
chipolata, 3 soorten balletjes 
Fondue van het huis� 10.95€ pp
Circa 350g vlees per persoon, 
feestelijke schotel met steak van 
Belgisch Wit-Blauw, varkenshaasje, 
chipolata, 3 soorten balletjes, 
kalkoenfilet en kippefilet 
Feestfondue� 12.45€ pp
Circa 375g vlees per persoon, 
feestelijke schotel met steak van 
Belgisch Wit-Blauw, varkenshaasje, 
chipolata, 3 soorten balletjes, 
kalkoenfilet, kippefilet en 
eendeborstfilet
Schaaltje Fondueballetjes� 9.50€/st
400g balletjes 
Chinese fondue� 16.95€ pp
Flinterdun gesneden rundsvlees, 
kalkoenfilet en varkensvlees  
met een heerlijk gekruide bouillon 
+ Chinese fonduegroenten  
(vanaf 6 personen)� 5.00€ pp
Versierde schotel met broccoli in 
kleine roosjes, worteltjes in staafjes, 
champignonstukjes, sojascheuten.  
Al deze groenten kunnen ook gegaard 
worden in de kruidenbouillon  
van de chinese fondue 
Groentenschotel� 5.95€ pp
Salade, geraspte worteltjes, tomaten, 
komkommer, rauwkostsalade

FEESTELIJKE KOUDE SCHOTELS 
Charcuterieschotel� 14.45€ pp
Kaasplank� 15.95€ pp

E E N  G R E E P  U I T  O N S  A S S O R T I M E N T . . .
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•	 vrijdag 2 januari
•	 zaterdag 3 januari
•	 zaterdag 2 mei 
•	 vrijdag 15 mei
•	 zaterdag 16 mei 
•	 maandag 20 juli 
•	 maandag 9 november
•	 dinsdag 10 november 
•	 zaterdag 26 december

O P E N I N G S U R E N
B E S T E L L I N G E N
E N  O P H A L I N G

tijdens de Culinaire Winterfeesten
WE VERWELKOMEN U OOK  
GRAAG IN ONZE WINKEL! 

Op 23/12 en 30/12 is er een ruim assortiment 
feestgerechten beschikbaar.  
De bedieningstoonbank is op  
woensdag 24/12 en 31/12 open tot 12u.

Vleeshalle Van Landschoot staat na de Kerst  
weer voor u klaar op vrijdag 26 december 2025.  
Na nieuwjaar verwelkomt het team  
van Vleeshalle Van Landschoot  
u graag op maandag 5 januari.

WANNEER KAN U EEN BESTELLING  
AFHALEN?
 
Het is zeer belangrijk dat u uw bestelbonnummer  
bij heeft als u uw bestelling afhaalt.

Tijdens de volledige feestperiode kan u  
vanaf 10u bestellingen afhalen. 

OPGELET: op kerstavond en oudejaarsavond kan u 
enkel bestellingen afhalen tussen 10u en 13u00.

SLUITINGSDAGEN 2026

TOT WANNEER KAN U EEN BESTELLING 
PLAATSEN (OF ANNULEREN)?

Voor kerstavond kan dit tot 19 december 16u.
Voor oudejaar kan dit tot 26 december 16u.

Bestellingen kunnen niet gewijzigd worden,  
annuleren kan tot 6 dagen voor afhaaldatum. 
Terugbetaling is niet mogelijk, u ontvangt een tegoedbon. 

BESTEL VIA ONZE WEBSHOP  
WWW.VLEESHALLEWEBSHOP.BE
UW FEESTMENU HEEL EENVOUDIG!

Bestellingen voor kerst- en oudejaarsavond  
worden op voorhand betaald.

VERS VLEES moet steeds juist afgewogen worden 
en KAN dus NIET op voorhand VIA DE WEBSHOP 
BETAALD WORDEN. Gelieve uw vers vlees in de winkel 
te bestellen en een voorschot te betalen aan de kassa.


